
В остальное время мы спим )))

Сб-Вс : с 12:00 до 23:30

Пт : с 11:00 до 01:00 

Пн - Чт : с 11:00 до 23:30

1) Мы работаем:

  Вы пришли в гости в кафе «Чердак».  

Спасибо, что сегодня Вы выбрали 

именно нас. 

Здравствуйте!!!

2) Мы принимаем к оплате рубли РФ и 

пластиковые карты систем Visa, Master Card и 

Мир. В качестве чаевых принимаем любую 

валюту и ценности.

3) Мы за ответственное употребление алкоголя 

и оставляем за собой право не наливать Вам во 

вред.

4) Мы вынуждены будем приблизить момент 

нашего расставания, если Вы станете мешать 

другим нашим гостям.

Наш сайт: www.cherdakcafe.ru

 P.S. Мы с удовольствием выслушаем все 

Ваши предложения и замечания по 

телефону: (812) 252-69-08, если не спим 

          ВКонтакте            Запрещенная в РФ соц.                                          

Сеть

6) Мы дарим всем именинникам ДВОЙНЫЕ 

БОНУСЫ . Предложение действует в день 

рождения и неделю после праздника при 

предъявлении документов.

5) Мы рады предложить Вам ДВОЙНЫЕ 

БОНУСЫ при заказе блюд и напитков «с 

собой». **Акции, дополнительные скидки и 

спецпредложения не суммируются**
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Эспрессо 50мл 120

Американо 125мл 120

Капучино 250мл 200

Селедочка с 285 Раф кофе 250мл 250

250мл 250

Тарелка к водке 475 Какао  с маршмеллоу 200мл 150

495

Подается с горчицей и луком.

Ассам (черный) 500мл 250

Эрл Грей (с бергамотом) 500мл 250

200

Сухарики с соусом 125 Сенча (зеленый)                           500мл 250

BBQ или сырный, на выбор.

Жареный арахис 175

Острый арахис с чили. С жасмином (зеленый)                     500мл 250

Мясные чипсы 325

Курица, говядина, свинина.

Картофель Фри / Айдахо 250

с сырным соусом

Горячая пивная закуска 600 Малиновый чай 500 мл 320

Имбирный чай 500 мл 320

Апельсин, лимон, имбирь, мед.

Облепиховый чай 500 мл 320

Облепиха, апельсины, мед.

Гренки чесночные с сыром

Рекомендуем соус к гренкам:                

Томатный, Тар-тар, Сырный.
75

Гренки чесночные с сыром, картофель фри, колбаски, 

жареные пельмени, жареный сыр косичка, соус BBQ.

Кофе

Закуски

отварным картофелем

С ароматным маслом, укропом и зеленым луком.

Бекон, сельдь с отварным картофелем , огурцы 

солёные , красный лучок, шампиньоны маринованные , 

сало крученое с чесноком , сало солёное , бородинский 

хлеб

Четыре сала

Раф кофе "Имбирный 

пряник"

Листовой чай 

Для того, чтобы позавтракать по-английски, нужно 

сначала вылить из самовара утреннюю водку и 

заварить в нем чай.

Вкусный чай

Малина, лимон, мята, мед, черный чай.

- А давайте пить чай! - сказали хозяева.

- Давайте пить то, что пили! - возмутились гости.

Если Вам подали этот чай холодным, обязательно 

скажите об этом официанту – холодный чай у нас 

дороже на 100 рублей.

- Хочешь чаю?

- М-м-м, какой приятный вкус и аромат! И такой 

крепкий! Что это за чай? "Липтон"? "Эрл Грей"?

- Виски



Сок в ассортименте 200мл 150 395

Апельсин/Вишня/Яблоко/Томат

Клюквенный морс 200мл 150

Компот из сухофруктов 200мл 150 Брускетта с авокадо 350

Шорли ДаДа 500мл 300 Брускетта с ростбифом 395

Кока-кола / Спрайт 330мл 165

Тоник ЮДЗУ 330мл 220

Лайм и молочный Улун 330мл 220

995

Паштет 315

С бузиной и апельсином 400мл 275 Жареный сыр 315

Мидии запеченые          475

С грейпфрутом и фиалкой 400мл 275

Мозговые косточки 595

Корюшка жареная 500

Классический 500мл 295

Малиновый 500мл 295

Смородиновый 500мл 295

Сочное и необычное кушанье, которое имеет дредвние 

корни.

Закуска, в которой идеально все: нежнейший ростбиф,  

карамельный лук, яркий брусничный соус, сливочный 

сыр. Подается на хрустящей чиабатте.

           Ассорти брускетт   

Все три наши брускетты на одной тарелке для тех, 

кто не может определиться с выбором)

Любимая сезонная рыбка и неизменный символ 

Питера!

Минеральная вода, сок лимонный, апельсины, мята, 

сироп бузина, лед.

Минеральная вода, сок лимонный, грейпфруты, мята, 

апельсины, сироп фиалковый, лед.

Фирменные лимонады
Нежный, сытный и очень вкусный паштет из куриной 

печени. Подается с хрустящим багетом и 

карамельным луком.

Моцарелла, пикантный соус с брусникой и розмарином.

Вроде бы такие простые секретные ингредиенты - а 

какое красивое и вкусное блюдо.

Брускетта с лососем

Соки, воды Закуски

Итальянская быстрая закуска с нежным сливочным 

сыром и лососем шеф - посола. Подается на хрустящей 

чиабатте.

Популярная закуска из спелого авокадо, свежих 

томатов, сливочного сыра, сладкого красного лука и 

ароматного чеснока. Подается на хрустящей 

чиабатте.

Молочные коктейли



Назад в 90-е 250

Салат с Ростбифом 2.0 515 Б-52 275

Боярский 185

Чердак 385 Собака РУ 215

Грядка 295 Камикадзе

Лабутены                            4 шт 450

8 шт 850

Стейк салат 495

Пьяная вишня 4 шт 450

Салат с лососем                       525

Оливье с ростбифом 400

375

Салат с хрустящими 375

Резиновая Зина б/а 200 мл 265

Вишневый сок, мед,специи.

Старый город 200 мл 325

Какао,молоко,ликер"Вана Таллин",маршмеллоу.

Вишневый сок, мед,специи.

Салаты

Чтобы еще раз подчеркнуть, что готовим мы "не 

очень", наш фирменный салат состоит из всего что 

могли взять в холодильнике (сыр, карбонад,помидор, 

огурец,гренки).

Согревающие

Идеальная альтернатива классическому рецепту.                                               

Лосось с/с, огурцы, помидоры черри, авокадо, редис,  

руккола, кунжут, заправка: соус терияки, масло 

кунжутное, соевый соус.

баклажанами

Легкий и сытный салат из мраморной говядины с 

болгарским перцем, красным луком, вялеными 

томатами, кедровыми орешками, сыром пармезан, 

рукколой и оливково-бальзамической заправкой.

Набрать в огороде помидоров, огурцов, редиски, 

болгарского перца, красного лука. Заправить по вкусу 

маслом подсолнечным нерафинированным, сметаной, 

майонезом или итальянской заправкой.

Пикантный салат для сытного перекуса. Свежие 

листья салата, ростбиф маринованный по Чердачному 

рецепту, сладкий перец, пармезан, кедровые орешки, 

соус терияки.

Шоты

Сеты

18 шт 1495

Текила, ликер Трипл Сек, ром, Спрайт, сок лимона.

Водка, сок лимона, сироп Грейпфрут.

Водка, сироп Гренадин, соус Табаско.

Водка, сок лимона, Табаско

Ликеры: Кофейный, Сливойный, Трипл Сек.

Ром, сироп Бабл гам, сок лимонный.

Ром на вишне, Джим Бим, сок лимона, сок вишневый, 

сироп карамель.

Микс салатов с медово-бальзамической 

заправкой,картофелем и цыпленком в кляре.

Блюдо, которое бьет все рекорды по популярности, 

порадует яркими красками и незабываемым вкусом.

Салат с теплым цыпленком



Борщ домашний с салом 360

Ром / Виски + Кола 350

Апероль Сприц 475 Солянка сборная мясная 400

Имбирный Евгеша 450

Бульон куриный 250

Лонг Айленд 475

Облепиховая Таня 425

Егерь в отпуске 425 275

Салат Грядка 292

Чердачный Негрони 425 Салат с баклажанами 375

Крем-суп овощной 330

Шаверма с грибами 350

Крокодил души моей 425 550

330

Принцесса 325

Love is… 425

Первые блюда

Кулинарное достояние, завоевавшее признание, 

благодаря отменному вкусу и питательным свойстам. 

Подается с салом перемолотым с чесноком и зеленью.

Если вы испортили рассольник, не огорчайтесь! По 

одной выловите перловку и картофель, добавьте 

мясосодержащие продукты из холодильника и 

заправьте томатом. Профессионалы добавляют 

каперсы, а любители лимон без цедры.                                                                                                                          

Куриные запчасти промыть, залить водой, отварить. 

Запчасти вытащить и съесть, в бульон положить 

грудь красивой курицы и лапшу.              В общем – 

нелогичный суп какой-то!

Постные блюда

Коктейли

Апероль, вино игристое сухое, минеральная вода, 

апельсины, лед.

Ром на чернике, сок лайма, имбирь, минеральная вода, 

сироп, ягоды, тимьян, лед.

Текила, водка, ром, джин, ликер Трипл Сек, сок 

лимонный, Кока-Кола, лимон, лед.

Ром, сок лимона, сироп Бабл Гам, минеральная вода, 

облепиха, лед.

Брускетта

Ягермайстер, сок апельсиновый, сироп Гренадин, морс, 

вода минеральная, лайм, мята, лед.

Джин, сок лимона, Вермут Бьянко, вино игристое, 

сироп Карамель, мята, лед.

Джин на смородине, лимонка,сливки, сироп Карамель, 

шоколадная стружка, лед.

Ром, сок лимона, ликер клубничный, сироп Бабл Гам, 

сок апельсиновый, лед.

Джин на смородине, Кампари, Вермут Россо, цедра 

апельсина, лед .

            с печеными овощами

Тальятелле со шпинатом

Картофель жареный 

                                    с грибами



Шаверма 325

Куриная грудка 475

550

Сырный стейк 595

Джигурда 500

Стейк из свинины 525

475

Пельмени домашние 450

Шаверма с ростбифом 595

Новинка сезона и отличный пример того, что не 

стоит бояться «международных» 

экспериментов. 

Пельмени ручной лепки из мраморной говядины и 

свинины. Подаются со сметаной.

Беспроигрышный вариант домашнего обеда, 

который понравится и детям, и взрослым. 

                   с картофельным пюре

Горячие блюда

Мы ее очень любим, хотя и скрываем это (как и 

Вы). Шаверму у нас заказывают шепотом, на 

ушко официанту, едят быстро и жадно.

Заправка салата на выбор:  сметана, майонез, 

масло ароматное или оливковое.

Брокколи, цветная капуста, перец болгарский, 

куриное филе, сыр, сливки, соус "Песто".

Сытное и сочное блюдо подается с овощами на 

гриле и томатным соусом.

Свиная шея, запеченый картофель, соус 

томатный.

Сковорода с овощами и курицей

Тефтельки в томатном соусе

с овощным салатом

Свинина, картофель Айдахо, помидор, перец 

болгарский, лук, чеснок.



Фланк стейк  850

Баллантайнс 40мл 295 Фланк стейк  1/2 500

Фэймос Грауз 40 мл 325 Перечный стейк               985

Дабл Пит 40мл 650

Бефстроганов                   685

Акентош Американ Оак 40 мл 725

Макаллан Дабл Каск 12 

лет
40мл 2400

Бушмиллс 40 мл 335

Котлетки из щуки с овощами 550

Джемесон 40мл 375

Судак по-польски 575

Рыбная сковорода 650

Джек Дениелс 40мл 425

Джим Бим 40 мл 295

Виски Шотландия

Купажированные виски

40%. Удачный выбор, если вы решили в первый раз 

попробовать благородный напиток из семейства 

скотчей.

40%. Благодаря отличному сочетанию цены и высокого 

качества, завоевал признание во многих странах.

Односолодовые виски

Горячие блюда

Говядина по-Строгоновски с картофельным пюре 

и маринованным огурцом.

Покромка  говядины с перечным соусом, 

запеченными болгарским перцем и помидором.       

Перечный стейк — особый способ приготовления 

говядины, при котором кусочки молотого черного 

и красного перца вдавливаются в поверхность 

мяса, образуя своеобразную панировку. Подается 

с печеными овощами и соусом Дор Блю.

40%. Бурбон №1 в мире, благодаря своему отменному 

качеству и веселому характеру.

Cудак, картофель, грибы, помидор, сыр, лук "Порей". 

Вкусно и сытно!

46%. Дымный и интенсивный аромат торфа с 

оттенками летнего барбекю, во вкусе присутствуют 

нотки сигарного дыма и лакрицы.

40%. Виски тройной дистилляции, который созревает 

в американских дубовых бочках из-под бурбона.

Виски Ирландия

40%. Самый старый бренд виски из всех ныне 

известных в мире.
Подаем с брокколи, черри и листиками салата, а соус 

Тар-тар объединяет все вкусы и дополняет общую 

картину.

Судак отварной, яйцо, масло сливочное, картофельное 

пюре.

Бурбон США

40%. Jack Daniels — американский виски, для его 

изготовления используется более 51 % кукурузы. 

Имеет насыщенный аромат и мягкий вкус с нотками 

дыма.

40%. Премиальный крепкий алкоголь, созданный на 

одной из самых известных винокурен Ирландии . 

Имеет свой неповторимый вкус с нотками меда и 

ореховым послевкусием.

40%. Напиток производится с использованием двух 

видов бочек из-под хереса, сделанных из американского 

и европейского дуба.  



Барристер Драй 40 мл 265

Бифитер 40мл 365

Тарелка к водке

40 мл 425

Мороженое 150

٠ Ванильное

٠ Ржаное крем-брюле с луговым медом.

٠ Черёмуха с вишней.

٠ Белые грибы.

Шоколадный кекс 275

Калладос Вайт 40мл 325

Чизкейк Домашний 425

Кат Ром Смоук 40мл 400

Если, услышав слово "чизкейк" , вы представляете 

тонкий коржик песочного теста, на котором 

покоится плотный слой запеченного творожного 

сыра, ЭТО НЕ ТО !

Десерты

40%. Английский джин, занимающий третье место 

по популярности в мире. Оригинальный рецепт не 

менялся с конца XIX века. Напиток – яркий 

представитель стиля London Dry Gin. Его отличает 

сбалансированный вкус, в котором горечь 

можжевельника уравновешена пряными нотками 

цитрусовых. 

Пуэрто де Индиас              
Премиум Строберри

Волшебный десерт с насыщенным вкусом горького 

шоколада и жидкой трюфельной начинкой.

40%. Великобритания. Ром покоряет мягким, пряным, 

дымным вкусом с нотками коричневого сахара, кожи 

и обугленного дуба. Акценты кофе, темного шоколада 

и ванили создают красивое гладкое послевкусие. 

37,5%. Соединенное Королевство. Ром – напиток 

пиратов и революционеров. В аромате раскрываются 

оттенки сладких фруктов, специй и ванили. Сочный и 

мягкий вкус с нотами экзотический фруктов и 

тоффи.Великолепен в коктейле и в чистом виде.

Ром

37,5%. Испания. Первый в мире клубничный сухой 

джин высшего сорта, приготовленный из 

дистиллированной свежей ягоды в регионе Севилья.

Джин

47%. Россия. Джин Барристер производится на 

ликероводочном заводе в Санкт-Петербурге. 

Уникальный вкусо-ароматический букет напиткам 

придают можжевеловые ягоды, кориандр, кардамон, 

цитрусовая цедра и перец. 



Вана Таллин 40 мл 295

Бехеровка 40мл 295

Хеллес 400мл 350

40 мл     385

Вайцен 400мл 360

Пуэбло Вьехо Бланко 40мл 355

Атомная Прачечная 400мл 420

Ольмека Голд 40мл 425

Казкабель Бланко 40мл 405

Коллинс Бритиш Стаут 400мл 420

Казкабель Репосадо 40мл 415

Кампари 40мл 295

Ликёры

40%. Эстония.Пряный крепкий ликер коричневого 

цвета с корично-ванильным ароматом, мягким ромово-

карамельным вкусом и длительным цитрусовым 

послевкусием.

38%. Высококачественный традиционный ликёр на 

основе трав и пряностей, который производится в 

Чехии. 

Пиво разливное

Егермейстер

100% Агава. Говоря о Pueblo Viejo, мы имеем в виду 

многолетнюю историю, опыт и достижения в 

производстве текилы. Pueblo Viejo – один из самых 

популярных брендов текилы на рынке.

4,9% Германия. Традиционный светлый немецкий 

лагер, сваренный в лучших баварских традициях. 

Любители классического пива по достоинству оценят 

легкий, освежающий вкус, сочетающий небольшую 

солодовую сладость и фруктовую кислинку, почти 

полное отсутствие горчинки и приятный цветочно-

травянистый аромат.

35%. Германия. 

Ледяной шот  -18°.

Текила

38%. Выдерживается в дубовых бочках из-под коньяка 

и бурбона.

5,6% Россия.  Ароматное пшеничное пиво. Почти 

эталон для почитателей стиля немецкого Вайсбир. 

Бархатный насыщенный полный вкус с умеренно 

банановыми и гвоздичными оттенками дополняется 

мягким зерновым вкусом пшеницы с легкой солодовой 

сладостью.

7% Россия. ИПА в американском стиле, которое 

можно не любить, но невозможно разлюбить. В 

аромате богатство красок американского хмеля с 

оттенками тропических фруктов, цитрусов и хвои. Во 

вкусе эта тема раскрывается слоями сложной 

богатой сухой горечи. 

25%. Италия. Горький биттер на основе 

ароматических трав и фруктов, рецепт 

приготовления является секретом фирмы.

Выдерживается не менее девяти месяцев в бочках из 

американского дуба.

4,5% Англия. Классический образец пивоварения 

региона Бартонвуд. При производстве используются 

дрожжи, которые отличаются особой активностью 

в процессе брожения и придают пиву чистый и 

богатый фрутовыми ароматами вкус. Жженые сорта 

солода дополняют формирование вкуса насыщенного 

темного пива.

38%. Премиальная, высококачественная текила 

изготовленная из обожженной на солнце голубой 

агавы Вебера. Эта текила действительно та, 

которую нужно пить и смаковать.

Биттеры



Глория Тони 40мл 235

Винья Мария Ана 125мл 265

Деласи Бьянко/Россо 80мл 225

СанВиджилио Пино Гриджо 125мл 280

Коломбель Каберне Совиньон 125мл 325

Гран Нуи Мерло 125мл 295

Кармела Тинто 125мл 280

 

Винья Мария Ана 125мл 300

Ани 7 лет 40 мл 395

Фанагория 200мл 365

Францини Просекко 750мл 1950 Арарат  3 года 40 мл 275

11,5% Франция, Гасконь IGP. Полусухое. Сорт 

винограда: Таннат, Каберне Совиньон.

Красное

Белое

Портвейн

19,5%. Португалия. Сладкий аперитив произведен из 

винограда автохтонных сортов, выращенного в 

долине Дору на каменистых почвах.

Вермуты

Вина по бокалам

13,5% Португалия, Алентежу. Сухое. Сорт 

винограда: Антау Важ, Перрум, Аринту.
14,9%. Россия. Вермут – алкогольный напиток на 

основе крепленого вина с добавлением сахара, 

пряностей (обязательно полыни), трав и фруктовых 

эссенций. Как и другим вермутам, Деласи характерен 

горьковато-сладкий вкус с травяными и фруктовыми 

ароматами.

12% Италия. Сухое. Сорт винограда: Пино Гриджио, 

Шардоне.

Розовое

40%. Армения. Гора Арарат возвышается на 

горизонте Еревана, над великолепной Араратской 

долиной. Известный напиток давно стал 

обязательным атрибутом стиля жизни многих 

поколений нашей страны и воплощающает 

уникальный дух Армении.

Изысканный 7-летний коньяк получил свое название в 

честь древней армянской столицы — резиденции 

царской династии Багратидов. Яркий и живой купаж 

«Ани» раскроет новые грани вкуса и подчеркнет 

праздничное настроение.

Коньяк

13% Франция, Лангедок-Руссийон D`OC IGP. Cухое. 

Сорт винограда: Мерло.

12% Испания. Сухое. Сорт винограда: Монастрель.

11% Италия. Сухое. Сорт винограда: Просекко.

Игристое

11-13% Кубань, Таманский полуостров. Сорт 

винограда: Шардоне.

13,5% Португалия, Алентежу. Сухое. Сорт 

винограда: Арангодеш, Тринкадейра, Аликанте Буше.

В ассортименте Брют и Полусладкое.



Ст. Петербург 40 мл 145 Винью Верде Павао Эсколья 1850

Шардоне Хай Бей 1750

Царская Оригинальная 40 мл 180 1950

1850

Царская Золотая 40 мл 200 2850

2650

Столичная 40 мл 190

1950

1950

Чистые росы 40 мл 315

1950

3250

Красные

Вью Манент Резерва Карменер

14% Чили. Сухое. Сорт винограда: Карменер.

Рондоне Кьянти

13% Италия. Сухое. Сорт винограда: Санджовезе, 

Канайоло, Треббьяно, Анчеллотта, Мерло, Каберне.

Вальвирджинио Россо Тоскано

12% Италия, Тоскана IGT. Cухое. Сорт винограда: 

Санджовезе, Канайоло, Мальвазия Неро, Колорино.

Эль Коноседор Резерва Карменер

13% Чили, Долина Мауле. Сорт винограда: Карменер.

 Белые 

Вина бутылками

40%. Россия.  Легендарная водка, не утратившая свою 

актуальность до сих пор. Популярность бренда 

базируется на его многолетней истории и качестве. 

Неизменные традиции и классические технологии 

сделали эту российскую водку узнаваемой далеко за 

пределами страны-производителя.

40%. Россия. Первая органическая водка России, 

изготовливается из отборной пшеницы с полей не 

подвергнутых химической обработке.

40%. Россия. ООО "Опытный завод Нива". В каждом 

глотке содержится 300-летняя история.

Оригинальный рецепт напитка - наследие,

передаваемое из поколения в поколение. Настоящий 

русский продукт, соответствующий высоким 

стандартам качества.

40%. Россия. ООО "Ладога". Напиток, пронизанный 

идеей взаимосвязи истории и современной русской 

культуры. Дизайн бутылки подчеркивает 

неповторимый петербургский стиль и качество.

40%. Россия. ООО "Ладога". Безупречный напиток 

премиум-класса. Благодаря многоступенчатой 

системе очистки, а также добавлению натурального 

меда и настоя липового цвета, водка обладает 

мягчайшим вкусом с приятным сладковатым 

оттенком.

Водка

12,5% Грузия. Сухое. Сорт винограда: Ркацетели.

Вальвирджинио Бьянко Тоскано

Касадо Моралес Виура Риоха

13% Испания, Риоха DOC. Сухое. Сорт винограда: 

Виура.

Коломбель Совиньон Блан

11% Португалия. Полусухое. Сорт винограда: 

Лоурейру, Аринту, Тражадура.

11% Франция, Гасконь IGP. Полусухое. Сорт 

винограда: Коломбар, Совиньон Блан.

12% Италия, Тоскана IGT. Cухое. Сорт винограда: 

Треббьяно, Мальвазия Бьянко.

13,5% Россия. Сухое. Сорт винограда: Шардоне.

Ркацетели Квеври Братья Асканели



"Че №1" на водке                      + 5 шт 600 "Че №2" на не водке                 + 4 шт 750

Хреновуха 40 мл 150 Джин на смородине 40 мл 250

Перцовка 40 мл 150 Ром на чернике 40 мл 250

Лимонка 40 мл 150

Ром на вишне 40 мл 250

Ягода болот 40 мл 150

Малиновка                      40 мл 150

Кедровая 40 мл 150

Печёное Яблоко 40 мл 150

Ром, черника, лаймы, сахар. Издавна считается, что 

ягоды черники улучшают зрение, особенно сумеречное, 

но вероятнее получить проблемы с печенью, чем 

начать видеть в темноте после употребления 

нужного количества такой наливки. Если же пить ее в 

меру, то друзей вы станете видеть не только лучше, 

но и чаще.

Водка, мёд, перец чили, перец душистый, укроп, 

чеснок.Острая, жгучая, но такая вкусная. Перцовки 

никогда не будет много, особенно в холодный период – 

её можно использовать как согревающее, 

противопростудное средство, укрепляющее 

иммунитет.

Настойки Чердачные

Чердачная линейка Чердачная линейка

Водка, корень хрена, укроп, мёд, чеснок. Хреновуха – 

стратегически важный продукт. С ее целебной 

помощью можно выгнать простуду, а интересный 

вкус и длительное приятное послевкусие может 

ублажить любого.

Ноты лайма, можжевельника и смородины поразят 

воображение любого гурмана. Такой напиток станет 

идеальным дополнением праздничного или вечернего 

ужина. Он улучшает аппетит, поднимает тонус и 

укрепляет иммунитет.

Ром, вишня, чернослив, корица, сахар. Сладкие, не 

очень крепкие напитки, получившие название 

"наливки", были особенно популярны в России в 18-19 

веках, одна из самых вкусных готовилась с вишней, 

универсальной и полезнейшей ягодой. В наше время её 

любят и нежные дамы, и мужчины не гнушатся 

выпить рюмочку рубинового напитка за обедом.

Приятное с полезным))) Запеченные яблоки улучшают 

кровообращение, укрепляют сосуды, чистят кровь, 

выводят токсины, насыщают клетки кислородом и 

улучшают работу мозга!

Водка, мёд, лимоны. Медики по правуназывают лимон 

полезнейшим среди всех остальных цитрусовых: в нем 

содержится большое количество минералов и 

витаминов.

Водка, брусника, сахар. C давних времен любые 

семейные посиделки не обходились без настоек, 

которые умного человека веселят, а дураков 

разоряют. Брусника всегда считалась очень полезной 

ягодой и источником витаминов.

Водка, малина, зира, ягоды можжевельника, 

лаймы,сахар.  Для более ярко выраженного вкуса и 

аромата нашей настойки, мы добавили в нее 

лаймовую цедру, семена кумина и можжевельника. 

Рекомендуем!

С давних времен кедровые орехи использовали в 

медицине, так как в них содержатся витамины и 

полезные микроэлементы. Эту настойку хорошо 

распить в теплой компании и под вкусную закуску!


